
໺ʑ市ブランυೝఆূަ付ࣜ

野
々
市
ブ
ラ
ン
ド
と
は
？

　
市
内
の
特
色
あ
る
産
品
の
内
、
地
域
性

や
独
自
性
、
将
来
性
な
ど
の
観
点
か
ら
特

に
優
れ
た
も
の
を
「
野
々
市
ブ
ラ
ン
ド
」

と
し
て
市
が
認
定
し
ま
す
。

　

対
象
は
市
内
で
生
産
、
製
造
、
加
工
、

販
売
の
い
ず
れ
か
を
行
っ
て
い
る
も
の

で
、
農
業
生
産
物
や
工
芸
品
な
ど
産
品
の

種
類
は
問
い
ま
せ
ん
。

ブ
ラ
ン
ド
認
定
さ
れ
る
と
？

　
市
と
認
定
事
業
者
が
協
力
し
て
、
野
々

市
を
代
表
す
る
優
れ
た
産
品
を
市
内
外
へ

向
け
て
Ｐ
Ｒ
し
て
い
き
ま
す
。
認
定
品
の

販
売
を
促
進
す
る
こ
と
で
、
市
の
知
名
度

や
イ
メ
ー
ジ
の
向
上
と
地
域
産
業
の
活
性

化
を
目
指
し
ま
す
。

　
野
々
市
の
イ
チ
推
し
を
市
が
認
定
す
る

制
度
「
野
々
市
ブ
ラ
ン
ド
認
定
制
度
」
が

始
ま
り
、
平
成
30
年
度
は
３
点
の
産
品
が

野
々
市
ブ
ラ
ン
ド
に
認
定
さ
れ
ま
し
た
。

　
３
月
16
日
㈯
に
文
化
会
館
フ
ォ
ル
テ
で

開
か
れ
た
交
付
式
で
は
、
粟
市
長
が
認
定

事
業
者
と
な
っ
た
か
ね
こ
結
納
品
店
と

野
々
市
農
業
協
同
組
合
に
認
定
証
を
交
付

し
、
２
者
は
産
品
の
特
徴
や
開
発
経
緯
、

産
品
に
か
け
る
思
い
を
語
り
ま
し
た
。

　
２
月
13
日
㈬
～
３
月
４
日
㈪
の
期
間
に
野
々
市
ブ
ラ
ン
ド
認
定
品
を
募
集
し
、
野
々
市
ブ
ラ

ン
ド
認
定
委
員
会
で
審
査
し
た
結
果
、
３
点
の
産
品
が
見
事
、
初
の
認
定
品
と
し
て
選
ば
れ
ま

し
た
。

　野々市ブランドに認定
された産品には認定マー
クが付いています。お店
などで見かけたらぜひ手
に取ってみてください！

このマークが目印！

　市花木である椿をモチーフに、
縁を結ぶ意味をもつ水引で作っ
たピンバッチとブローチ。市内
で三代に渡って営業するかねこ
結納品店で熟練の職人が製作の
全行程を手作業で行っており、
非常に高い品質が自慢の一品で
す。市オリジナルの土産として
も優れ、野々市市と市内外の人々
を結ぶように、という願いが込
められています。

椿の水引アクセサリー

　市内で新鮮な水に囲まれ栽培
された完熟キウイフルーツをふ
んだんに使用した全国でも珍し
いワイン。程よい酸味が上品で
食前酒や和食、白身魚によく合
う「キウイ・キウイ」と癖のな
い程よい甘さとフルーティーな
口あたりで中華料理や肉料理な
どにもよく合う「キウイ・グレー
プ」の２種類があります。

キウイフルーツワイン

　市内の農家が丹精込めて育て
た野々市特産のヤーコンを原料
とした焼酎。ヤーコン本来のま
ろやかな甘みが特徴です。整腸
作用や高血圧予防、抗酸化作用
など多くの健康効果を持つこと
で知られるヤーコンを焼酎へ加
工することによって、保存期間
の短いヤーコンの魅力を年間を
通じて味わうことが可能になり
ました。

野々市ヤーコン焼酎

　　　うまいがいね

௴ϐンόッν　1
0�0円（税込）
௴ブϩーν　　1
620円（税込）
　かねこ結納品店

　　（本町二丁目 13－５）
☎　248 － 0222

಺༰ྔ720NM　1
5��円（税込）

　野々市農業協同組合
　　（中林五丁目１－５）
☎　248 － 8954

಺༰ྔ375NM　1
05�円（税込）
಺༰ྔ720NM　1
620円（税込）
　野々市農業協同組合

　　（中林五丁目１－５）
☎　248 － 8954
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