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石
川
県
民
の
ス
イ
ー
ツ
購
入
額
は
全

国
ト
ッ
プ
ク
ラ
ス
！
　
さ
ら
に
、
野
々
市

市
は
小
さ
な
面
積
な
が
ら
、
市
内
に
多
く

の
ス
イ
ー
ツ
店
が
ひ
し
め
く
ま
ち
で
す
。

だ
か
ら
こ
そ
、
優
れ
た
産
品
を
市
が
認
定

す
る
「
野
々
市
ブ
ラ
ン
ド
」
の
認
定
品
に

は
ス
イ
ー
ツ
が
た
く
さ
ん
！

　
今
月
は
、
野
々
市
ブ
ラ
ン
ド
に
認
定

さ
れ
て
い
る
７
つ
の
ス
イ
ー
ツ
と
、
そ

れ
ら
の
ス
イ
ー
ツ
を
生
み
出
し
た
６
つ

の
お
店
を
特
集
し
ま
す
。

甘
い
の
が
好
き
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認定番号第 7 号　Ⅰ
アイ

パウンド

菓子工房エクラタン
地元食材にこだわった、地元に愛される工房。

菓子工房エクラタン
粟田六丁目 494　☎ 220-7008
営業時間　10:00 ～ 19:00
定休日　火曜日、水曜日

「活力になるような、「活力になるような、
  自分を甘やかして  自分を甘やかして
  あげられる  あげられる
  お菓子が作りたい」  お菓子が作りたい」

株式会社エクラタン株式会社エクラタン
代表取締役社長代表取締役社長

髙村  尚樹髙村  尚樹さんさん

野野々
市
ブ
ラ
ン
ド
に
認
定
さ
れ
た
最

々
市
ブ
ラ
ン
ド
に
認
定
さ
れ
た
最

初
の
洋
菓
子
で
あ
る
「
Ｉ
パ
ウ
ン

初
の
洋
菓
子
で
あ
る
「
Ｉ
パ
ウ
ン

ド
」。
商
品
開
発
の
き
っ
か
け
に
つ
い
て

ド
」。
商
品
開
発
の
き
っ
か
け
に
つ
い
て

「
地
元
の
い
ろ
ん
な
食
材
を
合
わ
せ
て

「
地
元
の
い
ろ
ん
な
食
材
を
合
わ
せ
て
11

つ
の
商
品
を
作
り
た
い
と
思
っ
た
」
と

つ
の
商
品
を
作
り
た
い
と
思
っ
た
」
と

話
す
の
は
、〈
株
式
会
社
エ
ク
ラ
タ
ン
〉

話
す
の
は
、〈
株
式
会
社
エ
ク
ラ
タ
ン
〉

代
表
取
締
役
社
長
の
髙
村
氏
だ
。
地
元

代
表
取
締
役
社
長
の
髙
村
氏
だ
。
地
元

食
材
を
使
用
し
て
い
て
も
一
つ
の
食
材

食
材
を
使
用
し
て
い
て
も
一
つ
の
食
材

の
み
を
使
っ
た
お
菓
子
が
多
い
中
、
兼

の
み
を
使
っ
た
お
菓
子
が
多
い
中
、
兼

六
芋
・
能
登
大
納
言
・
赤
皮
甘
栗
か
ぼ

六
芋
・
能
登
大
納
言
・
赤
皮
甘
栗
か
ぼ

ち
ゃ
・
能
登
塩
と
い
う
複
数
の
地
元
食

ち
ゃ
・
能
登
塩
と
い
う
複
数
の
地
元
食

材
を
使
っ
て
唯
一
無
二
の
商
品
を
作
り

材
を
使
っ
て
唯
一
無
二
の
商
品
を
作
り

上
げ
た
。
し
か
し
、
初
め
か
ら
現
在
の

上
げ
た
。
し
か
し
、
初
め
か
ら
現
在
の

形
だ
っ
た
わ
け
で
は
な
く
、
完
成
ま
で

形
だ
っ
た
わ
け
で
は
な
く
、
完
成
ま
で

に
は
に
は
紆紆う

よ

う

よ余余
曲
折
が
あ
っ
た
と
い
う
。

曲
折
が
あ
っ
た
と
い
う
。

「
お
菓
子
に
合
う
野
々
市
の
食
材
が
な
か

「
お
菓
子
に
合
う
野
々
市
の
食
材
が
な
か

な
か
見
つ
か
ら
ず
、
イ
モ
は
最
初
、
五

な
か
見
つ
か
ら
ず
、
イ
モ
は
最
初
、
五

郎
島
金
時
を
使
っ
て
い
ま
し
た
。
そ
ん

郎
島
金
時
を
使
っ
て
い
ま
し
た
。
そ
ん

な
中
、
戦
前
に
野
々
市
で
作
ら
れ
て
い

な
中
、
戦
前
に
野
々
市
で
作
ら
れ
て
い

た″
兼
六
芋
〟
と
い
う
品
種
を
復
活
さ
せ

た″
兼
六
芋
〟
と
い
う
品
種
を
復
活
さ
せ

て
広
め
よ
う
と
し
て
い
た
坂
本
知
昭
准

て
広
め
よ
う
と
し
て
い
た
坂
本
知
昭
准

教
授
（
県
立
大
学
）
か
ら
『
使
っ
て
み

教
授
（
県
立
大
学
）
か
ら
『
使
っ
て
み

な
い
？
』
と
紹
介
さ
れ
、兼
六
芋
を
使
っ

な
い
？
』
と
紹
介
さ
れ
、兼
六
芋
を
使
っ

て
み
る
こ
と
に
な
り
ま
し
た
。
五
郎
島

て
み
る
こ
と
に
な
り
ま
し
た
。
五
郎
島

金
時
も
も
ち
ろ
ん
お
い
し
い
で
す
が
、

金
時
も
も
ち
ろ
ん
お
い
し
い
で
す
が
、

兼
六
芋
は
甘
味
が
と
て
も
強
く
、
鳴
門

兼
六
芋
は
甘
味
が
と
て
も
強
く
、
鳴
門

金
時
の
よ
う
な
強
い
黄
色
で
β
カ
ロ
テ

金
時
の
よ
う
な
強
い
黄
色
で
β
カ
ロ
テ

ン
が
豊
富
、
水
分
も
多
く
て
良
い
食
材

ン
が
豊
富
、
水
分
も
多
く
て
良
い
食
材

だ
と
思
い
ま
し
た
。
ま
た
、
五
郎
島
金

だ
と
思
い
ま
し
た
。
ま
た
、
五
郎
島
金

時
と
の
差
別
化
が
図
れ
る
と
い
う
思
い

時
と
の
差
別
化
が
図
れ
る
と
い
う
思
い

も
あ
り
ま
し
た
。
ス
イ
ー
ツ
に
も
そ
う

も
あ
り
ま
し
た
。
ス
イ
ー
ツ
に
も
そ
う

い
う
特
徴
が
あ
っ
て
い
い
の
か
な
と
」

い
う
特
徴
が
あ
っ
て
い
い
の
か
な
と
」

　

味
や
食
感
の
良
さ
は
も
ち
ろ
ん
、
見

　

味
や
食
感
の
良
さ
は
も
ち
ろ
ん
、
見

た
目
も
か
わ
い
い
「
Ｉ
パ
ウ
ン
ド
」。
も

た
目
も
か
わ
い
い
「
Ｉ
パ
ウ
ン
ド
」。
も

ち
ろ
ん
形
に
も
こ
だ
わ
り
が
あ
る
。

ち
ろ
ん
形
に
も
こ
だ
わ
り
が
あ
る
。

「
今
の
形
に
な
る
ま
で
試
行
錯
誤
が
あ
り

「
今
の
形
に
な
る
ま
で
試
行
錯
誤
が
あ
り

ま
し
た
。
パ
ウ
ン
ド
型
で
焼
い
て
み
た

ま
し
た
。
パ
ウ
ン
ド
型
で
焼
い
て
み
た

り
、
い
ろ
ん
な
パ
イ
で
挟
ん
で
み
た
り
。

り
、
い
ろ
ん
な
パ
イ
で
挟
ん
で
み
た
り
。

い
ろ
い
ろ
試
し
ま
し
た
が
、
な
か
な
か

い
ろ
い
ろ
試
し
ま
し
た
が
、
な
か
な
か

形
が
定
ま
り
ま
せ
ん
で
し
た
。
そ
ん
な

形
が
定
ま
り
ま
せ
ん
で
し
た
。
そ
ん
な

時
、
以
前
に
全
日
空
ホ
テ
ル
（
現
在
の

時
、
以
前
に
全
日
空
ホ
テ
ル
（
現
在
の

Ａ
Ｎ
Ａ
ク
ラ
ウ
ン
プ
ラ
ザ
ホ
テ
ル
）
で

Ａ
Ｎ
Ａ
ク
ラ
ウ
ン
プ
ラ
ザ
ホ
テ
ル
）
で

働
い
て
い
た
際
に
作
っ
た
お
菓
子
を
思

働
い
て
い
た
際
に
作
っ
た
お
菓
子
を
思

い
出
し
ま
し
た
。
総
料
理
長
に
『
ホ
テ

い
出
し
ま
し
た
。
総
料
理
長
に
『
ホ
テ

ル
の
名
物
お
菓
子
を
作
っ
て
く
れ
』
と

ル
の
名
物
お
菓
子
を
作
っ
て
く
れ
』
と

言
わ
れ
て
作
っ
た
そ
れ
は
、
親
し
ま
れ

言
わ
れ
て
作
っ
た
そ
れ
は
、
親
し
ま
れ

る
か
わ
い
い
見
た
目
で
、
自
分
が
考
え

る
か
わ
い
い
見
た
目
で
、
自
分
が
考
え

た
形
だ
っ
た
の
で
復
活
さ
せ
ま
し
た
」

た
形
だ
っ
た
の
で
復
活
さ
せ
ま
し
た
」

３

４

１

地元の食材で
　今までにないものを―

　

父
が
料
理
人
だ
っ
た
影
響
で
料
理
の

　

父
が
料
理
人
だ
っ
た
影
響
で
料
理
の

道
に
進
み
、
フ
ラ
ン
ス
料
理
人
を
志
し

道
に
進
み
、
フ
ラ
ン
ス
料
理
人
を
志
し

て
い
た
髙
村
氏
だ
が
、
修
行
の
過
程
で

て
い
た
髙
村
氏
だ
が
、
修
行
の
過
程
で

お
菓
子
の
道
に
い
ざ
な
わ
れ
、
そ
の
魅

お
菓
子
の
道
に
い
ざ
な
わ
れ
、
そ
の
魅

力
に
の
め
り
込
ん
だ
。
東
京
や
秋
田
、

力
に
の
め
り
込
ん
だ
。
東
京
や
秋
田
、

金
沢
で
研
さ
ん
を
積
ん
だ
髙
村
氏
に
、

金
沢
で
研
さ
ん
を
積
ん
だ
髙
村
氏
に
、

ス
イ
ー
ツ
の
魅
力
に
つ
い
て
尋
ね
る
と

ス
イ
ー
ツ
の
魅
力
に
つ
い
て
尋
ね
る
と

「
シ
ョ
ー
ケ
ー
ス
や
焼
き
菓
子
を
見
た
と

「
シ
ョ
ー
ケ
ー
ス
や
焼
き
菓
子
を
見
た
と

き
の
ワ
ク
ワ
ク
、
そ
う
い
う
特
別
さ
を

き
の
ワ
ク
ワ
ク
、
そ
う
い
う
特
別
さ
を

感
じ
て
も
ら
え
る
の
が
魅
力
」
だ
と
笑

感
じ
て
も
ら
え
る
の
が
魅
力
」
だ
と
笑

顔
で
答
え
た
。
最
近
は
「
ち
ょ
っ
と
し

顔
で
答
え
た
。
最
近
は
「
ち
ょ
っ
と
し

た
時
に
自
分
を
甘
や
か
し
て
あ
げ
ら
れ

た
時
に
自
分
を
甘
や
か
し
て
あ
げ
ら
れ

る
お
菓
子
」
と
い
う
の
が
目
指
す
形
と

る
お
菓
子
」
と
い
う
の
が
目
指
す
形
と

し
て
「
し
っ
く
り
く
る
」
そ
う
だ
。

し
て
「
し
っ
く
り
く
る
」
そ
う
だ
。

　
髙
村
氏
は
、
最
後
に
こ
う
話
し
た
。

　
髙
村
氏
は
、
最
後
に
こ
う
話
し
た
。

「
い
ろ
い
ろ
な
シ
チ
ュ
エ
ー
シ
ョ
ン
で
登

「
い
ろ
い
ろ
な
シ
チ
ュ
エ
ー
シ
ョ
ン
で
登

場
し
、
み
ん
な
を
笑
顔
に
で
き
る
の
が

場
し
、
み
ん
な
を
笑
顔
に
で
き
る
の
が

お
菓
子
。
特
別
な
日
や
プ
レ
ゼ
ン
ト
だ

お
菓
子
。
特
別
な
日
や
プ
レ
ゼ
ン
ト
だ

け
で
な
く
、
自
分
を
甘
や
か
し
て
あ
げ

け
で
な
く
、
自
分
を
甘
や
か
し
て
あ
げ

た
い
と
き
に
登
場
さ
せ
て
も
ら
え
る
お

た
い
と
き
に
登
場
さ
せ
て
も
ら
え
る
お

菓
子
作
り
を
し
て
い
き
た
い
で
す
」

菓
子
作
り
を
し
て
い
き
た
い
で
す
」

１つ１つ手作業で製造。

　素材の味を生かした菓子が人
気の〈菓子工房エクラタン〉。
店名は “ 輝く ” を意味するフラ
ンス語です。スタイリッシュな
外観の店内に入ると、色とりど
りのケーキと多種多様な焼き菓
子が出迎えてくれます。

　「Ⅰパウンド」の「Ⅰ」は、
石川の「Ⅰ」、愛するの「Ⅰ」。野々
市産の幻のサツマイモ「兼六芋」
をはじめとする石川県ならでは
の食材と国産フレッシュバター
を使い、無添加で焼き上げたこ
だわりのパウンドケーキです。

１認定品「Ⅰパウンド」１個 350 円。
２Ⅰパウンドと同様に兼六芋を使用した

「兼六ののまる」。３ショーケースには、
店名を冠したショートケーキ「エクラタ
ン」やのっティの焼き印が入った「野々
市 CITY ロール」など、多彩な生菓子が
並びます。４店内にはカフェスペースも。

２

石川県産の素材を生かした  こだわりパウンドケーキ
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「難関突破の縁起物を「難関突破の縁起物を
  作る銘菓店だからこそ、  作る銘菓店だからこそ、
  挑戦しなきゃいけない」  挑戦しなきゃいけない」

有限会社マックユニオン有限会社マックユニオン
代表取締役代表取締役

松尾  博行松尾  博行さんさん

認定番号第 6 号　最中 勧進帳
認定番号第 13 号　猩

しょうじょう

々 最中

ふがく堂
味良し、縁起良し。バリエーション豊かなもなか。

１３

意志を受け継ぎ
　野々市の銘菓を
　　未来へ―

４

５

　添加物・保存料を使わない
〈ふがく堂〉の手作りもなかは、
サクッと香ばしい皮の中に上品
な甘さのあんが入っています。
　「最中 勧進帳」は、歌舞伎の
演目『勧進帳』で有名な巻物を
かたどり、“ 難関突破の縁起物 ”

として親しまれています。
　「猩々 最中」は、縁起の良い
ひょうたん形で、無病息災、商
売繁盛の願いが込められていま
す。日本酒「猩々」に浸した干
しぶどうの絶妙な酸味とあんの
甘さが口の中に広がります。

１認定品「最中 勧進帳」
１ 個 250 円。２認 定 品

「猩々 最中」１個 220 円。
３“ シニア世代が孫と一緒
に食べられるように ” と開
発した動物デザイン。クマ
やウサギなどもあります。
４もなかが乗ったアイスや
コーヒーも販売。５贈答用
の箱入り商品も各種取りそ
ろえています。（要予約）

２

伝統と革新  素材が際立つあんとそれを包む多彩な形

かか
つ
て
野
々
市
市
に
店
を
構
え
た

つ
て
野
々
市
市
に
店
を
構
え
た

〈〈
樫樫か
し
だ
ふ
が
く
ど
う

か
し
だ
ふ
が
く
ど
う

田
冨
嶽
堂

田
冨
嶽
堂
〉
が
生
み
出
し
た

〉
が
生
み
出
し
た

銘
菓
「
最
中

銘
菓
「
最
中  

勧
進
帳
」。
現
在
は
、
家

勧
進
帳
」。
現
在
は
、
家

づ
く
り
や
空
き
家
活
用
を
行
う
〈
有
限

づ
く
り
や
空
き
家
活
用
を
行
う
〈
有
限

会
社
マ
ッ
ク
ユ
ニ
オ
ン
〉
が
継
承
し
て

会
社
マ
ッ
ク
ユ
ニ
オ
ン
〉
が
継
承
し
て

い
る
。
継
承
し
た
理
由
を
「″
空
き
家
に

い
る
。
継
承
し
た
理
由
を
「″
空
き
家
に

な
っ
て
か
ら
で
は
遅
い
も
の
も
あ
る
〟

な
っ
て
か
ら
で
は
遅
い
も
の
も
あ
る
〟

と
言
わ
れ
た
の
が
き
っ
か
け
で
す
」
と

と
言
わ
れ
た
の
が
き
っ
か
け
で
す
」
と

話
す
の
は
、
代
表
取
締
役
の
松
尾
氏
。

話
す
の
は
、
代
表
取
締
役
の
松
尾
氏
。

作
り
手
不
足
を
理
由
に
廃
業
し
た
〈
樫

作
り
手
不
足
を
理
由
に
廃
業
し
た
〈
樫

田
冨
嶽
堂
〉
の
ノ
ウ
ハ
ウ
が
失
わ
れ
る

田
冨
嶽
堂
〉
の
ノ
ウ
ハ
ウ
が
失
わ
れ
る

前
に
と
、
銘
菓
の
継
承
に
手
を
挙
げ
た
。

前
に
と
、
銘
菓
の
継
承
に
手
を
挙
げ
た
。

「
店
を
守
っ
た
わ
け
で
は
な
く
、
野
々
市

「
店
を
守
っ
た
わ
け
で
は
な
く
、
野
々
市

の
銘
菓
を
守
っ
た
ん
で
す
」
と
話
す
表

の
銘
菓
を
守
っ
た
ん
で
す
」
と
話
す
表

情
は
晴
れ
や
か
だ
。

情
は
晴
れ
や
か
だ
。

　

継
承
し
た
と
言
っ
て
も
、
そ
の
ま
ま

　

継
承
し
た
と
言
っ
て
も
、
そ
の
ま
ま

受
け
継
い
だ
わ
け
で
は
な
い
。
空
き
家

受
け
継
い
だ
わ
け
で
は
な
い
。
空
き
家

の
活
用
と
同
様
に
、
よ
り
良
い
形
へ
の

の
活
用
と
同
様
に
、
よ
り
良
い
形
へ
の

手
間
を
惜
し
ま
な
い
の
が
松
尾
流
だ
。

手
間
を
惜
し
ま
な
い
の
が
松
尾
流
だ
。

「
ま
ず
は
屋
号
を
変
更
し
ま
し
た
。
元
の

「
ま
ず
は
屋
号
を
変
更
し
ま
し
た
。
元
の

〈
樫
田
冨
嶽
堂
〉
に
は
、
日
本
一
の
山
・

〈
樫
田
冨
嶽
堂
〉
に
は
、
日
本
一
の
山
・

冨
嶽
（
富
士
山
の
こ
と
）
の
よ
う
に
日

冨
嶽
（
富
士
山
の
こ
と
）
の
よ
う
に
日

本
一
の
お
菓
子
屋
さ
ん
に
な
り
た
い
と

本
一
の
お
菓
子
屋
さ
ん
に
な
り
た
い
と

い
う
創
業
者
の
願
い
が
込
め
ら
れ
て
い

い
う
創
業
者
の
願
い
が
込
め
ら
れ
て
い

ま
す
。
そ
れ
を
受
け
継
ぎ
つ
つ
、
子
ど

ま
す
。
そ
れ
を
受
け
継
ぎ
つ
つ
、
子
ど

も
に
も
分
か
り
や
す
く
、
日
本
文
化
を

も
に
も
分
か
り
や
す
く
、
日
本
文
化
を

象
徴
す
る
平
仮
名
を
使
っ
た
〈
ふ
が
く

象
徴
す
る
平
仮
名
を
使
っ
た
〈
ふ
が
く

堂
〉
と
い
う
名
前
に
し
ま
し
た
。
ふ
わ

堂
〉
と
い
う
名
前
に
し
ま
し
た
。
ふ
わ

ふ
わ
し
た
柔
ら
か
い
イ
メ
ー
ジ
に
変
わ

ふ
わ
し
た
柔
ら
か
い
イ
メ
ー
ジ
に
変
わ

り
ま
す
よ
ね
」

り
ま
す
よ
ね
」

　

も
ち
ろ
ん
、
新
商
品
の
開
発
に
も
余

　

も
ち
ろ
ん
、
新
商
品
の
開
発
に
も
余

念
が
な
い
。
野
々
市
ブ
ラ
ン
ド
認
定
品

念
が
な
い
。
野
々
市
ブ
ラ
ン
ド
認
定
品

の「
猩
々

の「
猩
々  

最
中
」も〈
ふ
が
く
堂
〉に
な
っ

最
中
」も〈
ふ
が
く
堂
〉に
な
っ

て
か
ら
開
発
さ
れ
た
商
品
の
一
つ
だ
。

て
か
ら
開
発
さ
れ
た
商
品
の
一
つ
だ
。

元
々
は
日
本
酒
「
猩
々
」
が
復
刻
し
た

元
々
は
日
本
酒
「
猩
々
」
が
復
刻
し
た

際
に
、
猩
々
を
活
用
し
た
商
品
を
作
れ

際
に
、
猩
々
を
活
用
し
た
商
品
を
作
れ

な
い
か
と
打
診
を
受
け
た
の
が
開
発
の

な
い
か
と
打
診
を
受
け
た
の
が
開
発
の

き
っ
か
け
だ
と
い
う
。
取
り
扱
い
が
比

き
っ
か
け
だ
と
い
う
。
取
り
扱
い
が
比

較
的
容
易
な
酒
か
す
を
使
っ
た
商
品
の

較
的
容
易
な
酒
か
す
を
使
っ
た
商
品
の

開
発
を
行
う
企
業
が
多
い
中
、
あ
え
て

開
発
を
行
う
企
業
が
多
い
中
、
あ
え
て

扱
い
が
難
し
い
酒
そ
の
も
の
を
使
っ
た

扱
い
が
難
し
い
酒
そ
の
も
の
を
使
っ
た

商
品
に
こ
だ
わ
っ
た
。

商
品
に
こ
だ
わ
っ
た
。

「
う
ち
は″
難
関
突
破
の
縁
起
物
〟
を
作

「
う
ち
は″
難
関
突
破
の
縁
起
物
〟
を
作

る
銘
菓
店
だ
か
ら
こ
そ
、
お
酒
そ
の
も

る
銘
菓
店
だ
か
ら
こ
そ
、
お
酒
そ
の
も

の
を
使
っ
て
勝
負
に
出
る
こ
と
に
し
た

の
を
使
っ
て
勝
負
に
出
る
こ
と
に
し
た

ん
で
す
。
難
し
い
か
ら
諦
め
る
の
で
は

ん
で
す
。
難
し
い
か
ら
諦
め
る
の
で
は

な
く
、
挑
戦
し
な
き
ゃ
い
け
な
い
。
洋

な
く
、
挑
戦
し
な
き
ゃ
い
け
な
い
。
洋

菓
子
の
手
法
や
和
菓
子
の
古
い
手
法
を

菓
子
の
手
法
や
和
菓
子
の
古
い
手
法
を

勉
強
す
れ
ば
何
か
で
き
る
ん
じ
ゃ
な
い

勉
強
す
れ
ば
何
か
で
き
る
ん
じ
ゃ
な
い

か
、
と
い
う
こ
と
で
作
り
上
げ
た
の
が

か
、
と
い
う
こ
と
で
作
り
上
げ
た
の
が

『
猩
々

『
猩
々  

最
中
』
で
す
。
コ
ン
パ
ク
ト
な

最
中
』
で
す
。
コ
ン
パ
ク
ト
な

野
々
市
市
を
イ
メ
ー
ジ
し
、
小
粒
の
干

野
々
市
市
を
イ
メ
ー
ジ
し
、
小
粒
の
干

し
ぶ
ど
う″
カ
レ
ン
ツ
〟を
入
れ
ま
し
た
」

し
ぶ
ど
う″
カ
レ
ン
ツ
〟を
入
れ
ま
し
た
」

　

商
品
開
発
を
積
極
的
に
進
め
る
背
景

　

商
品
開
発
を
積
極
的
に
進
め
る
背
景

に
は
、″
特
産
品
〟
の
捉
え
方
も
関
係
し

に
は
、″
特
産
品
〟
の
捉
え
方
も
関
係
し

て
い
る
。
新
た
な
商
品
を
生
み
出
す
こ

て
い
る
。
新
た
な
商
品
を
生
み
出
す
こ

と
も
、
特
産
品
を
つ
な
ぐ
営
み
の
一
部

と
も
、
特
産
品
を
つ
な
ぐ
営
み
の
一
部

と
い
う
の
が
松
尾
氏
の
考
え
だ
。

と
い
う
の
が
松
尾
氏
の
考
え
だ
。

「
特
産
品
は
、
誰
か
が
脈
々
と
受
け
継
ぐ

「
特
産
品
は
、
誰
か
が
脈
々
と
受
け
継
ぐ

か
ら
特
産
な
ん
で
す
よ
ね
。〈
樫
田
冨
嶽

か
ら
特
産
な
ん
で
す
よ
ね
。〈
樫
田
冨
嶽

堂
〉
が
創
業
し
て
か
ら

堂
〉
が
創
業
し
て
か
ら
7070
年
以
上
経
ち

年
以
上
経
ち

ま
す
が
、
名
前
が
変
わ
っ
て
も
、
お
店

ま
す
が
、
名
前
が
変
わ
っ
て
も
、
お
店

の
人
が
変
わ
っ
て
も
、
商
品
が
変
わ
っ

の
人
が
変
わ
っ
て
も
、
商
品
が
変
わ
っ

て
も
、
脈
々
と
受
け
継
が
れ
て
い
る
も

て
も
、
脈
々
と
受
け
継
が
れ
て
い
る
も

の
が
あ
る
と
思
う
ん
で
す
。
自
分
た
ち

の
が
あ
る
と
思
う
ん
で
す
。
自
分
た
ち

は
〈
樫
田
冨
嶽
堂
〉
か
ら
引
き
継
ぎ
ま

は
〈
樫
田
冨
嶽
堂
〉
か
ら
引
き
継
ぎ
ま

し
た
が
、
そ
れ
で
終
わ
り
と
い
う
の
で

し
た
が
、
そ
れ
で
終
わ
り
と
い
う
の
で

は
な
く
、
ま
た
次
の
世
代
へ
も
継
承
し

は
な
く
、
ま
た
次
の
世
代
へ
も
継
承
し

て
い
き
た
い
で
す
」

て
い
き
た
い
で
す
」

　

最
後
に
、
今
後
の
展
望
に
つ
い
て
松

　

最
後
に
、
今
後
の
展
望
に
つ
い
て
松

尾
氏
に
尋
ね
る
と
「
ほ
っ
と
一
息
し
た

尾
氏
に
尋
ね
る
と
「
ほ
っ
と
一
息
し
た

い
と
き
に
、
口
に
入
れ
て
も
ら
え
る
よ

い
と
き
に
、
口
に
入
れ
て
も
ら
え
る
よ

う
な
お
菓
子
を
作
り
続
け
ま
す
。
難
関

う
な
お
菓
子
を
作
り
続
け
ま
す
。
難
関

突
破
に
向
け
た
お
菓
子
の
新
商
品
も
考

突
破
に
向
け
た
お
菓
子
の
新
商
品
も
考

え
て
い
る
の
で
お
楽
し
み
に
！
」
と
笑

え
て
い
る
の
で
お
楽
し
み
に
！
」
と
笑

顔
で
話
し
た
。

顔
で
話
し
た
。

ふがく堂
本町三丁目 8-9　☎ 214-6634
営業時間　10:00 ～ 16:00
定休日　土日、月曜日
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１たい焼きを抱えた「のっティ」がお
出迎え。２認定品「土九のたい焼き」
１個 200 円。３能登の食材を使った

「土九の葛アイス」は４種の味がライ
ンアップ。４・５北海道産小豆たっぷ
りのたい焼きを目の前で焼き上げ。電
話で焼きたての予約もできます。

1

御菓子司　加幸庵
中林一丁目 165-1
☎ 294-1112
営業時間　9:00 ～ 18:00
定休日　木曜日

認定番号第 15 号　椿シフォンケーキ「ちゅん」

えんどころ
シフォンケーキの円が結ぶ縁。

えんどころ
粟田三丁目 282（雅衣 内）
☎ 080-3048-4200
不定休　移動販売予定など
は Instagram に掲載▶

認定番号第 14 号　ののいちチョコぽん菓子

野々市農業協同組合
｢食｣ と ｢農｣ をつなぎ、次世代につなぐ。

（販売場所）
プララ A コープ富奥店
粟田一丁目 266
☎ 246-1178
営業時間　9:30 ～ 21:00

１

4

３

４

１

２

３

５

2

3

４

市花木ツバキで魅力をプラス！　個性豊かなスイーツ

１野々市産の食材を使い、手作業で仕上げていきます。２きれい
に描かれた「のっティ」。ツバキのイラストのものもあります。３
認定品「ののいちチョコぽん菓子」ホワイト、アーモンド BITTER
の２種。１個 172 円（販売期間：10 月下旬～４月初旬）

　「ののいちチョコぽん菓子」は、
野々市産コシヒカリを使用した
ぽん菓子に、野々市産のつばき
オイルを独自配合したクーベ
ルチョコをかけた独創的なお菓
子。一枚一枚丁寧に手作りした
自慢の一品です。

　平成 30 年度から６次化※商
品開発プロジェクトの一環とし
て開発がスタートし、令和２年
に商品化しました。

※�農業（１次産業）だけでなく、加⼯（２
次産業）、流通・販売（３次産業）に
一体的に取り組むこと（６次産業化）

3

2

　令和４年から手作りシフォン
ケーキの移動販売を行うシフォ
ンケーキ専門店。ハンドメイド
のおいしさにこだわり、製造・
販売を 1 人で行っています。
　椿シフォンケーキ「ちゅん」
は、金沢工業大学の学生プロ

ジェクト〈DK art caféプロジェ
クト〉と〈ののいち椿館〉の産
学官で共同開発。間引き時に従
来は廃棄されていたツバキの花
びらを練りこんだ、味にも見た
目にもこだわったふわふわで新
感覚なシフォンケーキです。

１市内外の商業施設などで移動販売。お客さん
との会話に花が咲きます。２認定品「椿シフォ
ンケーキ『ちゅん』」プレーン、抹茶の２種。
１個 350 円。３ホールでの販売も（要予約）。
米粉に変更可能（＋ 300 円）。４「すっきりレ

モン」「ほろにがコーヒー」などさまざまな
味が並びます。

和菓子職人の技が光る　あんと生地のハーモニー

認定番号第 10 号　土九のたい焼き

たい焼き工房土九
確かな技術に裏打ちされた本格たい焼き。

　一級技能士の和菓子職人が手
掛けた、素材と味にこだわる本
格たい焼きです。自然豊かな石
川県の素材と白山伏流水を使用
した自家製の生地（卵不使用）
と、風味豊かな粒あんを独自製
法で焼き上げています。

　定番の「金沢たい焼き（粒あ
ん）」のほか、カスタードクリー
ムや抹茶クリーム、季節のたい
焼きなどバリエーションも豊か。
和菓子職人の技を生かした自家
製わらび餅や大福、水ようかん
なども取りそろえています。

たい焼き工房土九
三納二丁目 178
☎ 294-5053
営業時間　�10:00 ～無くなり次第終了
定休日　火曜日

１明るい店内には、煎餅、くずきり、水ようかん、ゼリー、もなか、
上生菓子など、さまざまな菓子が並びます。２認定品「のっティど
ら焼き」１個182円。３・４名誉総裁賞を受賞した看板商品「花所望」。
浮島（上）と村雨（下）の２種類あります。

１

２

認定番号第 16 号　のっティどら焼き

御菓子司　加幸庵
日常にも特別な日にも寄り添う和菓子。

　全国菓子大博覧会で名誉総裁
賞（意匠部門）受賞歴もある和
菓子屋。日常使いの茶菓子から
贈答品までそろえ、地域の和菓
子店として親しまれています。
　「のっティどら焼き」は、市
公式キャラクター「のっティ」

を大きくあしらったどら焼きで
す。厳選した材料を使いふっく
ら焼き上げた皮に、北海道産十
勝小豆の粒あんをたっぷり挟
み、ふんわり優しいおいしさに
仕上がっています。市制施行を
記念し、平成 23 年販売開始。



広報野々市　2024．10月号　広報野々市　2024．10月号　88

1
4

9

2

5
11

3
8
12

スイーツだけじゃない！
魅力溢れる野々市ブランド認定品

認定番号第１号
椿の水引アクセサリー

認定番号第２号
野々市ヤーコン焼酎「うまいがいね」

認定番号第３号
キウイフルーツワイン

かねこ結納品店
本町二丁目 13-5　☎ 248-0222
営業時間　9:00 ～ 18:00

（日曜は 10:00 ～ 16:00）
定休日　火曜日、祝日

野々市農業協同組合
※購入は JA ののいち営農センター
　中林一丁目 50
　☎ 248-8954
　営業時間　8:30 ～ 17:00

野々市農業協同組合
※購入は JA ののいち営農センター
　中林一丁目 50
　☎ 248-8954
　営業時間　8:30 ～ 17:00

認定番号第４号
ののいち草木染

認定番号第５号
チャンピオンカレー

認定番号第８号
日本酒　猩々 純米酒

市商工会女性部
白山町 8-16　☎ 246-1242
営業時間　8:30 ～ 17:30
定休日　土日・祝日

株式会社チャンピオンカレー
高橋町 20-17　☎ 248-9558
※営業時間、定休日は店舗
　により異なります。詳細
　はホームページ。

認定番号第９号
TITANIO

認定番号第 11 号
しずく工房のはちみつ

認定番号第 12 号
HAMICO ベビーハブラシ

株式会社クラフト金澤
御経塚三丁目 494　☎ 249-8778
営業時間　10:00 ～ 19:00
定休日　火曜日、土曜日

株式会社ホクビ
押野四丁目 192-1　☎ 246-5430
※購入は１の１NONOICHI
　ほか。

しずく工房
稲荷四丁目 40　☎ 248-3700
営業日　第１土・日曜日
※営業日・営業時間の詳細
　は Facebook。

中村酒造株式会社
清金二丁目 1　☎ 248-2435
営業時間　9:00 ～ 17:00
定休日　土日・祝日
※10,11ページに関連イベント掲載


